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Macchhv W Wstaiusca
Pesta-nuchines
Mafuines àpAtus
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Macchitta per pasta PMI2O

Mashina conpletu di doppia ua:ca wl
ptoduzione a ciclo conlnuo E' robusta,
pftti@ e di semplice usa
Si Wsnno Íarc sniati tipi di W& con
tttukiíttila n ganotewrodum,
integale. Con un W di fantctia n possono
produne Wte colomte :rosse can
ponodori,L.edi con spinaci, nnnoni
concacao. Paste lungie e cofte W
minesíe a$ciutte ed in brcdo.
E economica perchè Wrmette ài dosarc Eli
ingEdienti a piacere,ofrenÁo la pa:ta
all'uow nn la stessa swsa de a Wta
sercasenza uoLs" Natumlmente é possibile
produffe h pasta srco sen uow
utiliztundo Wno dwo ed acqua auendo
quindi un noteMle risrymio.
Albeí e coclea smontabili Wt la pulizia-
Costruita intemmente in acciaio inot.
Corredttadi I nafih, taglhryta
e lettonho,ve nti letorc.

Pasta ,nathlne PM I m

[t k a sÍonï ma.hine,pmtieal and simple
to use. h is possible to pro&rce wiotls
lesh Wta uith any tyry ol ÍIouawith or
without egs and elen cobutud Wklt :
,Êd with tonato sauce, geen with spiMeh,

h ploàuce long or short pastas Íor.pastasciurta" and uegetablz soups, It is
economic beuuse it allnu lou to dd as
,ary ingAdients as tnu likz olering you
lesh eg Wta euery day at the sme cost
oÍ a nomtal dry patta without e8gs.
You can abo noke Wta tuithout e88s,
usingha com and un et iflou unnt to

It is provided uith 2 bassins Íor contínovs
anà Íatt oryrutiotlt. A nade in stainlgtt
steel. Complete uith el$tonb cutÈt fol
short Wau€ntilator and I die.
Kruader shaft: and augel removables Íor

Machine a pate PM 12o

Elle est une n$hina à pntu d enploi
Wtique et implë et on Wt produirc
plusíaurs Ep?-t de pne avet senoule,bu
rendrc ou intégmL
On Wut pmduïe des Ntes au ou sans
oeuÊ et nloÉet:nuge au sau.y tonate,
teí aw épimrd,manon au cauo.
PAE longues ea couttes ,pAÈ poul
'Wtasciuata et soupes.
EIle est économique car on Wut doser les
ingrédients à plaísb ofrant à Los clients Ia
pàte aw oeufi au nême Wk qr& la pàte

On Wut ptoduire h pA@ saít oeuls
utilisant semoule et eu pour awh une
considémble honomie Compb,e àe 2
bassins,Toute la nwhine est en aaier in@\
hbres et uis l,ns fin démonrablet pour b
neíoroge.
Découpage elecnonique pour pàbs
coutues, montée sw rcues,complète de
uen íla,ew et I flièrc.

Nuàcbuschtne PMt20

Die Maschine ítt lebht und p&ktsh in del
Ítandhabung, ganz gleich welche Aft wn
TeíE aus weichueiaen, Haftueien oder
tb kom, he,Eeste t aird. sig Wt ieàer
Phantarie f.b die Heftte ung wn fabigen
Teigusren, aie rotu Tonatentei\, giiner
Spiwtteig oàet auch kutze Makkarcni
oder Suppenteigunren Raum,
D ie u.) u n àsc hge íW Dosieru n I der
Zutatm ín ht die MíLschine sehl
wi schailich und emdicht es Eierteig ?
zum tueis eines Teiges ohne Eiem
anbientm zu kónnetr
Auch TeiB ohne Eier là$t sich zuberciten
i nde m Ha í ue iae n m i t wa.s e I ge n is c hl
wid,wat eine deuiithe Einswrung mit
sbh btugr haitet Mischbehdlter fil
hiihe rc St u nde n le k t u ng. N uÀe bMsc h i tte
liÍ Cnsskiiche, Dircktverra*tet unà
Gewerbe. Maschine komplett in
Ede ls tah hilsfl ru ng EeÍe ti gt.
Mkchuglla und schn&kz fuzr die
Re i n i ngu ng dE m ontier ku
Mit Ebkíonischer Schnin f)r Kurzz Tei&

Mrcthina @t Nh fiRa t'ht rM t2.
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