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Fina Ínente una macchina pef la Íamig ia costf!ita con le slesse cofce-
zion tecniche e a slessa íoblsteza de e gÍosse macclrine p"r ÍisloÍaft
e coÍnunità. È pÍalica € d s€mp ce uso, con la qua e si possono rpoduÍe
svaÍal i tp d pasla con quas asi laírna:grano l€neÍo duro, ÍrteoÍa €
Con un po'di Íanlas a si possono Íare paíe coloÍale Íosse con pomodo-
ro, veÍdi con spinaci, marÍoni con cacao Paste Ufqhe per m nesÍe
ascrulle 0 corte peÍ maccheÍoni, mineslre n brodo, m feslroni
È econom ca perchè p€Ím€tte di dosaÍe q inqred €Írt a piacere. olÍrendo
a pasta a l!0vo con la stessa spesa che s lra coÍrprafdo a pasta s€cca
senza !ova
Naluramefle si puo lare a paía senza uova !tlizzafdo gíano duÍo ed
acqla ed av"re qu fdiun notevo e ÍrspaÍmio.

AlbeÍo impastatrice in accia o inox. A b€ro a coc ea smoÍrlab peÍ a
pulzia. Coíedata di n 4 tral le peÍ la pÍodlzioni d spagheni. lag ate e
Íelt!cc ne, maccheÍoni
A richiesla a tÍi lipi d lÍaÍi e qua asagÍra. bucalini, maccheÍoncin , lin
guife capel d'angelo ecc

Al lasl a hausehald appliance buill accatdinglalhe sane lechnicalÍealu-
rcs and wilh lhe sane sludiness aslhe latge eslauanls and cannunily
nachines. ll is pnlical and sinple la use. ll ]s possible la prcduce
vatiaus frcsh pasle wilh any lype al flau wilh at wilhaul eggs and
colaurcd paste: rcd with lanal1 sauce grcen i/ilh spinach brcwn wlh
c0c0a
Long pasles lat "pastasciuta-. Sha pasles lat lhin and vegelable s,up,
nacalant'
ll is econonic because il allows you lo dase wilh pleasurc lhe tngte
dienls and you can allet every day lrcsh egg-pasle al the sane cosl al a
nunaldty pasle wilhou! eggs.
Aíc1u$e y1u un nake pasle wilhaul eggs ustng hatd corn andur'alet sa
a5 t0 save you a lat.

Knudet shaft in slainless sleel Kneader shafl and cochlea rcnovable íal
cleantng putpase
qullil n 4 dÊwplales lat spaghelli, nacarcnis, n11dles laglialelles
Al yau rcquest olhet lypes as buulini pappadelle, linguine, capelli
dangelo, elc

V1ilàune nachine pou Iafanille conslrule avec les nênes c1nceplians
lechniques el la nêne salidilé que les gtosses nachines poul
Bestauants. Elle esl denplai pnlique el sinple el on peul ptodune plu-
sieus types de pàle avec íatine de blé lende, dut ou inlégral. 0n peul
prcduie des peEs aux au sans aeuís elcaluées:t,uge au sauce lonale,
ve aux éPinads, natrcn au cacaa.
Langues páles pau "paslasciulta- au cortes p1u saupes Elle esl éc0-
n1nique w on peul daset les ingrcdienls à plasi afhanl la pále aux
1eufs au nêne ptix que la pále sêche sans oeuls
Nalurcllenenl on peul aussi ptodute la pàte sans ,euls ulilisanl du blé
du el de luu Al dt1r drr)st unp rongdéeblp ércroni..

Atbre pètisseuse en aciet inox. Ahrc et vis lnnspo euse dénonlables
p1ur le neltayage. Accessaies nunaux n 4 naules pou la íabbtiuli1n
de: spaghefti, 2 lypes de nautlles naurcntg
A la denande des aulrcs nadèles quels bucalini, pappatdelle, nacche-

Endiich eine lt4aschine zum Familien Bedaí mit genau deÍselb€n Stàrke
w e die À4aschine Jiif Besla!fanl€ ufd GfosskLichen.
SehÍ pÍakt sh, € clr zu b€handeln Íril welcher iedwelchef Aí Teig ange-
ÍeÍl in0 se n Kann: We clrtv€izen l-JaÍlwe zen Volkorn l \4 t etwas
Phanlasie kanf Ínan auch Íàrbige ïeiga e loÍbereiten roler T0matenleig
gÍiinef Sp nalteig Lan0e ïeigwaíe als 1. Gerchl. KuÍze as lt4akkaÍoni,
S!ppen Tei0ware.
Ekónomisch dadeseMaschife ássldie Zulalen nach Wunsch dos€ren
und somit deÍ Kundschaíl d e l\4óg ichkeil ein Eierteig zum preis von eir-
Íactren ïeig lraben z! Kónf€f. Selbstverstànd ich. kann man alch den
Teig ohne E er€ nsaltz heÍstel len ! ztv Ínan nimmt einÍach deÍ
Hartweizen Lrfd Wass€Í sodass Ínan h eralch ene bedentende Ersparnis
gew nnen kanÍr.

Knelschall aus ÍostiÍe eÍrt Stahl, zuÍ Reinigung herausnehmbaí
ArsÍijstuno: 4 Z eheinsátze zuÍ Zubereiten lon Spaohelti, d|jfn€ Nud€ln
F eck€nnudde n, l\4akkaroni.
All Wunsh s nd al e Mode e mil Íoloend€Í AlsÍiist!n0 eÍ€Íbar.

Capactà mpaslaÍce/ Capacty oÍ the kneadef/ CaÍracle pe1Ísselse / Fasslnqsvermógen Kg l FaÍ na / F our / Far ne / l\, i lehl
Produz one pasta / oltÍrlt lresh pasta / Prodlct0n de pàte / ProdLrkton Nudel Kg/lr 'Kq/Std 3
D nrens on / D mens Ons / Dimens ons / N,4asse cm 52r,23127
Peso / We ght / Pords / Gew cht Kg 23
[/]Olore eeitrc0/ Eectrc motor/ Motelr eecÍrque/ Eeklromotofen Kw 0,375 (1 1 0/220V - 50/60H2)
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MACCHINE PER PASTA FRESCA
3603s MARANO VICENTINO - ltály
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